
 

©Schubert Gastronomie GmbH - Änderungen vorbehalten 
alle Preise sind in EURO (inklusive gesetzlicher MwSt.) angegeben 

bei Allergien und Unverträglichkeiten steht eine Auflistung zur Verfügung  

 

 

À la carte 
     

     

Vorspeisen  
     

Thunfisch     24  
 Spitzkohl | Brioche | Frischkäse   
     

Flanke  24  
 Aubergine | Endivie | Kartoffel  
     

Reiswaffeltatar    19  
 Alge | Linse | Schalotten  
     

Suppe     12  
 Steckrübe | Rauchmandel | Majoran  
     
     

Hauptgänge 
     

Hirschrücken     34  
 Schwarzwurzel | Ziegenkäse | Pastinake | Jus  
     

Pappardelle  28  
 Vongole |  Bouchot | Zitronengras | Parmesan  
     

Saitan   23  
 Wirsing | Kartoffelklöße | Enoki  
     

Kalbsbacke    30  

 
Karotten | Kerbelknolle | Stopfleber-Meerrettich 
velouté  

     
     

Desserts 
     

Schnitte    12  
 Mascarpone | Mokka | Zwetschge   
     

Baklava    12  
 Kadaifi | Pistazie | Schwarztee  
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 Spitzkohl | Brioche | Frischkäse   

 Steckrübe | Rauchmandel | Majoran  

 Schwarzwurzel | Ziegenkäse | Pastinake | Jus  

 Vongole |  Bouchot | Zitronengras | Parmesan  

 Mascarpone | Mokka | Zwetchge   

 Alge | Linse | Schalotten  

 Steckrübe | Rauchmandel | Majoran  

 Wirsing | Kartoffelklöße | Enoki  

 Kadaifi | Pistazie | Schwarztee  

   
   


